
甲賀KOKA

滋賀：近江国

伊賀 IGA

三重：伊賀国

地酒
伊賀米
伊賀牛
忍茶豚
醤油
養肝漬
味噌
伊賀焼

地酒
黒影米
甲賀鱒
鮎
赤こんにゃく
ほうじ茶
健保茶
信楽焼

忍びの里

幻の黒毛和牛と有機の里

良質な薬と銘茶の里

忍びの里 古きは 伊賀国：伊賀 と 近江国：甲賀

今の世の三重県と滋賀県の県境に背中合わせで位置する二つの里

戦国の世では、主君が違えば敵となり、同じなら助け合うという

悲運な宿命を背負い、影に生き、影に散った我ら忍びも

太平の世では、互いに競い合い、助け合う良き好敵手となっている
*グリルを近江牛のステーキに変更できます

赤身 追加 2500 円、サーロイン 追加 4500 円、ヒレ 追加 6500 円

コースメニュー

五右衛門 3000
１、おばんざい盛合せ
２、本日のサラダ
３、姫サザエの洋風壺焼き 火遁の術
４、伊賀牛のコロッケ
５、伊賀味噌ロース串カツ
６、若鶏のグリル
７、アイスクリーム 又は 家宝盆栽 甘味変化の術

追加500

佐助 3500
１、おばんざい盛合せ
２、甲賀鱒のお刺身 空中浮葉の術
３、本日のサラダ
４、姫サザエの洋風壺焼き 火遁の術
５、伊賀牛のコロッケ
６、伊賀味噌ロース串カツ
７、若鶏のグリル
８、アイスクリーム 又は 家宝盆栽 甘味変化の術

追加500

半蔵 4000
１、おばんざい盛合せ
２、甲賀鱒のお刺身 空中浮葉の術
３、本日のサラダ
４、姫サザエの洋風壺焼き 火遁の術
５、伊賀味噌ロース串カツ
６、若鶏の唐揚げ 土遁の術
７、若鶏のグリル
８、アイスクリーム 又は 家宝盆栽 甘味変化の術

追加500

家康 4500
１、おばんざい盛合せ
２、甲賀鱒のお刺身 空中浮葉の術
３、本日のサラダ
４、姫サザエの洋風壺焼き 火遁の術
５、伊賀味噌ロース串カツ
６、若鶏の唐揚げ 土遁の術
７、本日のグリル
８、アイスクリーム 又は 家宝盆栽 甘味変化の術

追加500

エンターテインメント料理



アラカルトメニュー

冷たいお料理

鶏皮の伊賀ポン酢 480

甲賀のさしみ湯葉 780

里で生け捕りにした鹿のたたき 920

甲賀鱒のお刺身 空中浮葉の術 980

黒毛和牛の瞬間ロースト

幻の”伊賀牛”かいのみ / 三大和牛”近江牛”もも 1800

温かいお料理

伊賀味噌ロース串カツ（1本） 190

伊賀牛のコロッケ（1個） 280

甲賀手裏剣 赤こんにゃくと大根のおでん 580

伊賀のみそだれ水餃子 580

黒影と赤影 フライドポテト 680

甲賀の生麩揚げ出し 720

若鶏の唐揚げ 土遁の術 780

伊賀酒で炊いた 伊賀忍茶豚の角煮 880

姫サザエの洋風壺焼 火遁の術（2個） 1200

追加1個 600

若鶏のグリル 1280

甲賀鱒の甲賀酒粕漬けグリル 1280

日本三大和牛“近江牛”のステーキ100g

赤身 3200 / サーロイン 5500 / ヒレ 8000

丸ごとカマンベールチーズのグリル 手裏剣道場 1500

エンターテインメント料理

上忍料理番のおすすめ

おばんざい盛合せ 980
忍びの里にゆかりのある食材や調味料で作ったおばんざいを盛合せで
ご用意いたしました。まずは最初の一品としてお楽しみください

伊賀焼土鍋の瞬間燻製盛合せ 1260
伊賀忍茶豚／甲賀鱒／伊賀牛／カマンベールチーズ

ご注文をいただいてから桜のチップで燻製いたします

伊賀甲賀米と甲賀鱒の炊き込みご飯 1580
甲賀鱒の大きな切り身と濃い目の出汁、お酒にも合う炊き込みご飯です

ご注文をいただいてから40分ほど、土鍋で炊き上げます

サラダ

大根の明太子サラダ かまいたちの術 680

お野菜の瞬間蒸し 伊賀味噌ソース 750

AJITOサラダ 780

お食事

伊賀味噌忍者焼おにぎり（1個） 280

伊賀漬と甲賀茶の出汁茶漬け 苔玉変化の術 780

甲賀黒影米うどん 忍法色彩変化の術 980

忍者火炎攻撃 灼熱の砦 激辛海老チリカレー 1280

お食後

本日のアイスクリーム 内容は忍者よりお伝えいたします 280

アイスクリーム用 ＮＩＮＪＡ最中 150

家宝盆栽 甘味変化の術（ご予約をお勧めします） 2400

上級忍者による忍術 後ほど

＊当店では、忍びの里の伊賀米、甲賀米を使用しております

＊忍術はチャージをいただいておりません、状況によっては

ご披露できない場合もございますので、予めご了承ください


